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Nya kursdatum fardigs
redan nué.

Skandinavien Cake Show 2009

hall: Vi hade fatt mojligheten aterigen att aka till

Innehall: Kungalv i Goteborg och demonstrera nya
produkter under Tartdecors arliga

SCS 2009 utstallning som nu under andra aret pa

VAr utstéllning 2010 Kvarnkullen ¢kat sin utstéllningsyta

ytterligare.
Tart och Fantastiska bidrag till deras utstallning samt
modelleringstévling av Tartdecor sjalva fanns att beskada.
Gastande engelska sugarcrafters i ar var
Nya kursdatuvfi’ 2010 Carolyn Harvey, Geraldine Dahlke och
Annettes rader forstas varan alskade Carol Haycox. De hade
fruktansvart svart att utse vinnare da
Jul & Nyér§téngt standarden var mycket hdg.

Lite sma axplock fran utstallningen, men
mer bilder finns p& hemsidan samt hos
www.scandinaviencakeshow.com

-—
Cake& Design

Av:Agneta Ohlsson

Ett av tavlingsbidragen inom temat:
6Kronprinsessebr?o]|

Ca ,Design

Av: Agneta Ohlsson

teknik och detalj. Temat vi valde at er var

ju O06Musi kd6 och ni f=n
allihopa.


http://www.scandinaviencakeshow.com/

Vinnaren av juryns rost i
Brollopstartskategorin, Pia-Marianne
Kristensen, Danmark.
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Cake& Design

Ettav bidragen inom te

Det var helt fantastiskt med besdkande,
bade gamla som nya ansikten. Eftersom det
var sa manga bidrag och utstallningstartor
sa folj garna lanken direkt till hemsidan for
att se mer fran utstallningen:

Vinnaren av juryns rost i
Motivtartskategorin, Vibeke Klinge-
Christensen, Danmark.

http://www.cakedesign.se/projekt/scancak
esh09.htm

TACK Agneta for annu en fantastiskt
utstallning! For att inte gldomma Paula
Ferdinandsson, ni ar underbara och pa
aterseende nasta ar!

Missainte att boka in den redan nu i era
kalendrar

18-19 september 2010
for nasta
Tartutstallning!

Vi ses da!


http://www.cakedesign.se/projekt/scancakesh09.htm
http://www.cakedesign.se/projekt/scancakesh09.htm

LOordag 27 mars ar (
dags for tartutstallni

Agneta Ohlsson, agare av
Tartdecor

Tartutstallning

D4 var det dags for oss att féra vidare
utstallning pa varkanten istallet.  Datumet
ar lérdag den 27 mars.

Vi kommer ha 6ppet under I6rdagen mellan
Kl 11-18

Som vanligt kommer det finnas
provsmakning av fyllningar. En del
erbjudande i butiken under dagen samt en
hel del nytt i sortimentet.

Givetvis kommer det att vara
demonstrationer under utstéllningen samt
rullande instruktions filmer att se pa.

Agneta Ohlsson fran Tartdecor kommer
aven att halla tvd minikurser under dagen
da detta blev en otrolig succé i ar!
Eftersom dess har valdigt begransade
platser sa galler det att verkligen vara forst
till kvar, sist tog det bara 8 veckor innan
det var fullt.

Agneta Olsson har dekorerat sen 1985 da
hon forsta gangen bodde i Argentina. 1993
boérjade hon sin forsta utbildning pa Casa
Tania i Posadas Argentina, en utbildning
enligt Marta Ballina metoden. Hon har
senare gatt ytterligare en
Tartdekoratorsutbildning, da for Cecilia
Morana som har sitt institut i Bueno s Aires,
Argentina. Genom aren har hon gatt ett
antal olika sorters kort kurser inom
tartdekoration, de flesta hos Squires
Kitchen, England. Agneta undervisar
naturligtvis mest pa hemmaplan hos
Tartdecor, men reser runt bade i Sverige
och utomlands och haller kurser. Hon har bl
a varit i Norge, Danmark och Argentina och
undervisat.

Hon kommer hélla en mini kurs med
Sugarflowers: Fuchsia 495:-

Samt

Plakett med péskmotiv & pésklilja 495:-
Kurserna ar pa 2 timmar vardera.

Givetvis har vi ju en fantastisk  utstéllning
av tartor att beskada som vanligt.

Samt den omtalade tavlingen for alla glada
amatorer att beskada och rosta pa sin
favorit dar man har mdjligheten att vinna
pris om man lyckats rista pa det bidrag som
far flest roster av besokarna!

Och framf érallt ar vi glada at

Alldeles i dagarna blev det klart att den
engelska sugarcrafter som kommer och
gastar oss blir allas var favorit Carol Haycox
fran FMM England. Och givetvis stannar hon
och haller kurs pa séndagen. | skrivandets
stund &r inte det bes tdmt vad det kommer
bli an, men detta laggs ut p& hemsidan,

men anmala sig ar inget problem!

Tart& Modellerings
Tavling 2010

Vi har valt att g ora tva olika delar
denna gang.

Tarttemat blir;

Brollopstarta T4l

Samt en egen del vilket blir:

Fri modellering

REGLER BROLLOPSTARTA:

Vi har egentligen inga strikta
bestammelser mer an att materialet
du anvander skall vara atbart med
undantag av staltrdd och floristtejp
till ev. sugarflowers eller liknande.

Storleken pa din tarta far vara max
40cm i diameter, ingen l6s dekor
utanfér denna yta medges vid
utstallning. Hojd ar valfritt, taket ar
grans.

Vi férordar att du anvénder en sk
dummie tartatrapp (ej atbar tarta)
eftersom tartan ska sta i tva dagar
nastan.

Vanligen skicka in ditt namn
och telefon nummer samt e-
mail till oss om du ar
intresserad av att anmala dig
redan nu. Skicka till
info@cakedesign.se

Det vinnande bidraget kommer att
utses av Agneta Olhsson, Annette
Hornfeldt samt gastande
sugarcrafter.

Vinnaren meddelas via telefon
veckan efter utstallningen for att
komma och hamta sitt diplom med
motivering och presentkort pa 500:-
samt givetvis fotograferas med sitt
objekt for utlaggning i kommande
nyhetsbrev samt pa hemsida.

Vi har begréansat med utrymme for
tavlingbidrag, s fundera inte for
lange med din anmalan.

REGLER MODELLERING:

Den enda begransningen har &r
totala ytan for fat med objekt om
20cm i diameter.

Material skall vara av atbar art, dvs
sugar-model- och/eller flowerpaste.
Floristtrad, tandpetare for styrka ar
accepterat


mailto:info@cakedesign.se

. Visk k i}
Kursdatum fAT-10 2228 ek 1830 -20.30 Gast kurser

Pris: 350:- Sugarflowers fuchsia

Pastillage Paviliong Lordag 27 mars kl 11-13

Fre+Lor 5+6 feb kl 18.30-20.30 +11.30-15.30  pyis: 495:-

Pris: 695:- o o
Plakett med paskmotiv& pasklilja

Ros/Kalla , Lordag 27 mars kl 15-17

Fredag 12 februari kl 18.30 -21.00

Pris:350: - Pris: 495:-

Sugarflowers med Carol Haycox

Brudorkide stangel flowerpaste
Lérdag 20 februari kl 10.30-15.30 Sondag 28 mars kl 9.30-ca 16.30

Pris:695:- Pris: 1495:-

Startkurs spritsning
Lordag 27 februari kl 10.30-15.00

Pris:1395:- Som vanligt sa erhaller

1 0
Brollopstirts kurs ktélrsgleltaga_re aIItld_ 10%
Lordag 13 mars ki 10.30-17.00 pa vart sortiment vid
Pris:995:- kurstillfallet.

Modellering Drake
Loérdag 20 mars kl 10.30-15.30
Pris:795:-

Startkurs spritsning
Lordag 17 april kl 10.30-15.00
Pris:1395:-

Avancerad Sugarflowers
L6r+So6n 24+25 april kl 10.30-ca 17.00
Pris:1195:-

Spritsning blommor(viss férkunskap kravs)
Lordag 8 maj kl 10.30-15.00
Pris:595:-

Mer information om vad kurserna innehaller
g-r att | 2sa p- hemsi
De nya kurserna har inte fatt all

information &n, vid fragor maila oss eller

ring butiken.




Annettes Rader

Cake & Design
Tellusvagen 15
186 3 6 Vallentuna
Telefon:

08-511 720 02
Fax:

08-511 720 02
E-post:

info@cakedesign.se

Vill du inte ha fler nyhetsbrev klicka

pa E -post adressen ovan och ange i
meddelandefaltet att du inte vill ha
fler brev

Cake & Design
Cakes for all Occasions

Vi finns pa webben!

Besok oss pa:

www.cakedesign.se

Jahapp, da hade ett helt ar passerat igen.
Vart tar tiden vagen? Jag tror att det finns
fler av er darute som kanner likadant.

Men det har varit ett ar med tartor, tartor,

tartor och lite tartor. Och det mérks hos oss
att babyboomen har gett effekt, vi har haft
massor av dop samt aven en ny del som inte
an sa lange har varit sa stort i Sverige, men

nué Babyshower!

Det har 6ppnat nya dorrar for oss
tartentusiaster att f& gora tartor med stora
magar tex, jatte kul!

Vi har fatt gladjas at olika roliga
bestallningar som levererats till bla Linda
Rosing, ingen missade val den tartan, vi har
haft nojet att gora tarta som var
statsminister har smakat sig val pa,
som firade 100 ar med glitter och diamanter
m fI!

Men det som ligger mig narmst om hjartat
ar alla kurser! | ar har vi haft rekord
belaggning pa vara kurser med flertalet som
statt pa reservplatser, hoppas att alla ni
som missade mojligheten kommer till oss till
kommande termin. Vi har ju som ni sett en
hel del nytt.

For er som fragat efter brollopstartskursen,
ligg pa laset d& det ar manga som anmalt
sitt intresse, likasa for var avancerade
sugarflowerskurs pa 2 dagar da vi gor en stor
bukett med cymbidium orkideer, kalla liljor,
sma vita blommor, palmblad, calatheablad
vilka binds samman med bjoérngrés, missa
inte den!

Nej, ska ni hinna f& ert nyhetsbrev innan jul
s ar det bést jag slutar skriva!

Tarta pa darute!

/Annette

L3Ol

Jut & NyarsSTANGT

Butiken har Oppet sista
dagen innan semester

Fredag 18 december
OBS! 11-16

Och vi ar tillbaka som
vanligt

Onsdag 13 januari

OBS! Webshopen inte
bemannad under var
ledighet!

Bestallningar gar att gora
och dessa tas i turordning
nar vi oppnar efter

ledigheten
Nu e de sl ut
éen forts2tt
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mailto:info@cakedesign.se
http://www.cakedesign.se/

